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A mopok profi tisztitasa
e .

zza a kosz-szemcséket, igy sokkal hatékonyabb a
, vagy a levegbben oszlatja szét.
ajat egyedi igényei, ebbdl adéddan a tisztitasban is

: ACCP szabalyozas?
Olvassa el osszeallltasunkat az egészseglgyi szektor, a vendéglatas és oktatas tertleteinek
tisztitasi és takaritasi szabalyozasarol és a megoldasokrol.

Az egészségligyi szektorban messzemend intézkedéseket kell hozni az MRSA nevi kérhazi
baktérium legy6zéséhez. Az éplletek tisztitasa (irodak, iskolak, ipari éplletek) tisztitasi
feladatok széles skalajat jelenti, ezek mindegyike egyedi megkdzelitést igényel. Végezetil a
hotel és vendéglatdipar nagyon szigoru higiéniai normakat kételes betartani, pl. a konyhai
eszkdzok tisztitasa terén. (HACCP normak)

A tisztitasi metodika (az igényelt higiéniai szint eléréséhez egyedi megkdzelités sziikséges)
intenzitasatol és gyakorisagatol fliggben a tisztitbeszkdzoket killénleges mdodon kell tisztitani.

0 Egészségligyi szektor

Napjainkban az MRSA (Methicillin-resistant Staphilococcus aureus), mely kifejezést olyan
organizmusokra hasznalnak, melyek az altalanosan hasznalt antibiotikumoknak ellenalinak,
nagy sajtévisszhangot kap. Mivel az MRSA elsGsorban korhdzakban fordul el8, ezért 'kérhazi
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bogarnak' is nevezik. Az MRSA fert6zés komoly kockazatot jelent, és ezt a paciensek
egeészsege érdekében a lehetd leginkdbb el kell kertilni. Az MRSA fert6zés kdvetkezmeényeként
megndéhet a haldlozasi arany, illetve megemelkedhet a paciens kezelésének kdltsége. Vagyis a
korhazaknak, szocialis intézményeknek kotelessége intézkedéseket hozni a fertézés
elkerllésére.

Ezeknek az intézkedéseknek egy fontos nézépontja vonatkozik a kérhazakban, szocidlis
intézményekben hasznalt tisztitasi metddusra. Az olyan elavult tisztitdsi médszerek, melyben
kilénb6z6 terlletekre ugyanazt a mopot/anyagot hasznaljak, kikbvezik a fert6zés terjedésének
utjat, hiszen igy kdbnnyedén tovabbviszik a koszt és baktériumokat az egyik helyiségbdl a
masikba.

A mai (j tisztitasi metodika szerint minden napot tisztara mosott felmosé-moppal és anyagokkal
kell kezdeni. Minden helyiségben kuldn-kilén mopot és anyagokat kell hasznalni. Ez
megakadalyozza a fert6zés atvitelét. Ahhoz hogy fenntarthaté legyen ez a magas foku tisztitasi
gyakorisag, a mopokat, anyagokat napi szinten professzionalisan kell tisztitani.

Iskolak, irodak, ipari épuletek

Manapsag mikroszalas mopot hasznalnak a leginkdbb irodak,iskolék, bevasarlokézpontok,
gyarfolyosok professzionalis tisztitasara. A mop nagyon hatékonyan tudja eltavolitani a koszt a
felUletekrdl. Termel6egységek folyosoja, raktarak és mdhelyek pl. mind ki vannak téve a
termelési folyamatbol adéddan apré részecskék lerakddasanak. Emiatt van szilkség alapos
tisztitdsra, magas minéséqi tisztitbszerekkel.

Ennek kévetkezményeként a tisztitéfelszerelések gyakori és alapos tisztitasa kdtelezé ahhoz,
hogy biztositsuk annak élettartamét és minéségét, hogy jo tisztitasi eredmenyt érhessiink el. A
fertbzés veszélyeztetheti a termék minéségét vagy befolyasolhatja a biztonsagot.
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Hotelek, éttermek és vendéglatas

A hotelek, éttermek és vendéglatbipari egységek szamos kiildnbdz46 tisztitasi feladattal néznek
szembe. Céljuk, hogy a helyiséget a lehetd legtisztabban tartsak, a recepciétdl a hotelszobaig,
az ebédl6tél a konyhaig.

A HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points = Kritikus Ellen6rzd Pontok
Veszélyelemzése) szabdalyzas egy olyan mddszer, melynek célja a biztonsagra és az
élelmiszerre vonatkozé veszélyek azonositasa, kezelése. Ez a szabéalyzas fontos a hoteleknek,
ettermeknek és vendéglatésoknak, mivel a konyha 6sszekété kapocs, rdadasul egy olyan
helyiség, ahol a baktériumok kénnyen szaporodhatnak. A HACCP szabalyzas
kdévetelményeinek ugy lehet megfelelni, ha rendszeresen tisztitunk, olyan eszkézdkkel, melyek
maguk is tisztak.

Professzionalis tisztitasi metodika érhet6 el az IPSO mosodai berendezések hasznalataval.
A mopok mosasara kétféle technoldgia ismert:

1. A Hagyomanyos, amely soran kimossak majd megszaritjak a mopokat. 2. Az Ujszer(,
amely soran az utolsé 6blitévizbe kerll a vegyszer, majd centrifugazzak és nem szaritanak.
Ebben az esetben nincs is szilkség magas fordulatszamu centrifugélasra, a mopok zart
tartalyba kerllnek, s nedvesen torténik felhasznalasuk.

Az IPSO mosoégépek elénye, hogy mindkét technoldgia esetén hatékonyan hasznalhatdk, a
kinalatbél mindkét eljarasnak megfeleléen tud az tigyfél berendezést valasztani.

Mop mosasra ajanlott IPSO modellek specialis mop moséprogramokkal:

IPSO HC, HF modell - szabadon all6 magas fordulatszamu mosogépek IPSO WFF,
WF modell -
szabadon allé normal és alacsony fordulatszamu moségépek
Erdekl6édjon a
Bepatek Kft
munkatarsainal a
06-23-521-521
-es telefonszamon.
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http://iparimosogep-bepatek.hu/mop_mosodak-103.html
http://iparimosogep-bepatek.hu/31.termekek-36.html
http://iparimosogep-bepatek.hu/52.termekek-36.html#types
http://iparimosogep-bepatek.hu/52.termekek-36.html#types
http://www.bepatek.hu

